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Fihren. Gestalten. Begeistern
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Es gibt Kiichenchefs, die Dienstplane schreiben, und es gibt Kiichenchefs, die Menschen fihren,
Ideen entwickeln und einen Betrieb pragen.

Zu welcher Kategorie gehorst du?
Im Restaurant La Motta erwartet dich keine Kiiche von der Stange.

Du fiihrst zwei unterschiedliche Konzepte unter einem Dach:

- das beliebte A-la-carte-Restaurant La Finezza mit frischer, saisonaler Kiiche

- das modernes Selbstbedienungsrestaurant Prontezza, das wir gemeinsam mit dir weiterentwickeln
mochten

Wir suchen eine Personlichkeit, die Verantwortung Gibernimmt, klare Entscheidungen trifft, ein Team
erfolgreich flihrt und die vorgegebenen qualitativen und wirtschaftlichen Ziele konsequent verfolgt.

Das wirst du bei uns tun

Du bist der Kopf unserer Kiiche. Du organisierst, planst und fiihrst das gesamte Kiichenteam. Ge-
meinsam mit deinem Team sorgst du dafiir, dass unsere Gaste jeden Tag gerne wiederkommen.
Dabei gestaltest du die strukturierte Weiterentwicklung des Self-Service-Bereichs aktiv mit. Du op-
timierst die bestehenden Ablaufe und entwickelst das Angebot gemeinsam mit deinem Team gezielt
weiter. Nicht weil es gerade modern ist, sondern weil wir besser werden wollen.

Das bringst du mit

Du bist Koch aus Leidenschaft und Fiihrungskraft aus Uberzeugung.

Du denkst voraus, behiltst auch in hektischen Situationen den Uberblick und verstehst es, Menschen
zu motivieren.

Du arbeitest wirtschaftlich, organisierst gerne und hast Lust, Verantwortung zu (ibernehmen.

Was du von uns erwarten darfst

- Tagesbetrieb mit Ausnahmen — die Abende gehéren meistens dir.
- Zwei spannende Gastronomiekonzepte statt taglicher Routine.

- Viel Eigenverantwortung und kurze Entscheidungswege.

- Ein Betrieb, der offen fir neue Ideen ist.

- Ein Team, das gemeinsam etwas erreichen méchte.

- Faire Anstellungsbedingungen und Wertschatzung.

Lust, unsere Kiiche in die Zukunft zu fiihren?

Dann freuen wir uns darauf, dich kennenzulernen. Neben deiner fachlichen Erfahrung und deinem
bisherigen Werdegang (iberzeugen uns vor allem deine Personlichkeit, deine Fiihrungsstarke und
deine Freude daran, Verantwortung zu Gilbernehmen.

Bewirb dich jetzt — wir freuen uns auf dich!
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